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	Chef de cuisine 




EXPERIENCES PROFESSIONNELLES :

A ce jour                           Chef de cuisine consultant à mon compte (Gutman Consulting) en charge de plusieurs 				concepts et ouvertures de restaurants

Avril 2022/Mai 2023 	Chef exécutif et directeur restauration groupe Garcin France (centres multi activités)

LA COCOTTE STEPHANOISE, Saint-Etienne (42)
TORTUGA LILLE, Lille (59) centre multi activités

Mars 2020/Avril 2022 	Chef consultant pour l’ouverture de multiples restaurants et concepts, ouverture et 				création de pôles restauration pour des centres multi activités dans toute la France

HÔTEL FINCA, Paris 11e
RESTAURANT LE SERAC, Chamonix (74)
RESTAURANT CLUB HOUSE BO RANCH, Fontainebleau (77)			
BRASSERIE LA FONDERIE, Pont-Audemer (27) centre multi activités
LA COCOTTE STEPHANOISE, Saint-Etienne (42)
WONDERFUL LAND, Claye-Souilly (77) centre multi activités
FUN SPACE, Sens (89) centre multi activités
TORTUGA LILLE, Lille (59) centre multi activités

Juin 2019                     	Chef de cuisine exécutif pour l’ouverture du PASSAGE SAINT-HONORE place du 				marché Saint-Honoré, Paris
                                          Création de cartes, normes d’hygiènes (HACCP), recrutement d’équipes, relation fournisseurs
Direction d’une équipe de 10 personnes, 400 couverts / jour 

Mai 2018 		Chef de cuisine consultant à mon compte, création de société Gutman Consulting
			https://www.facebook.com/Gutman-Consulting-cuisine-restauration-176106333232043/

2017 			Chef de cuisine exécutif au CAFE JAMIN Paris 16e

2013-2017                         Chef de cuisine Exécutif et Mission de consulting
Création de cartes, normes d’hygiènes (HACCP), recrutement d’équipes, relation fournisseurs, gestion des ratios, élaboration des fiches techniques

 			2015-2016 : Le STROGOFF PARIS : Chef Exécutif
2013-2015 :  CARTON ROUGE : Chef Exécutif
2013-2017 : PRIVE DE DESSERT, L’INSTANT D’OR, LE STROGOFF LUXEMBOURG, MAISON 
     MARTIN : Missions de consulting.

Juillet 2013 à Décembre 2013 Chef exécutif pour l’ouverture de la brasserie LE NAPOLEONE Champs-Elysées (Paris 8e)
   Direction d’une équipe de 28 personnes, 300 couverts / jour 

Août 2011 à Février 2013 Chef de cuisine réouverture du restaurant LE BŒUF SUR LE TOIT (Paris 8e)
 Direction d’une équipe de 25 personnes cuisine et pâtisserie, 400 couverts / jour plus banquets 

Avril 2009 à Août 2011    Chef de cuisine pour l’ouverture de l’hôtel METROPOLITAN (Paris 16e)
 Direction d’une équipe de 6 personnes cuisine et pâtisserie.

2005-2009 		Chef de partie au CAFE DE LA PAIX, brasserie de luxe du GRAND HOTEL
		chef des cuisines Laurent Delabre M.O.F.2004
			Chef de partie saucier au FOUQUET’S chef de cuisine Jean-Yves Leuranguer MOF 1996
                     		Ouverture du palace FOUQUET’S BARRIERE  
Chef de partie responsable du Room Service 
		

2003-2005		Demi -chef de partie aux AMBASSADEURS, restaurant gastronomique deux Macarons Michelin 
			Demi -chef de partie à L’OBELISQUE, brasserie de luxe de L’HOTEL DE CRILLON
			Demi -chef de partie en cuisine banquet   
		chef de cuisine Jean-François Piège à la reprise des cuisines du palace

2002-2003		Premier commis au CAFE DE LA PAIX, brasserie de luxe du GRAND HOTEL
Premier commis au LAURENT restaurant gastronomique deux Macarons Michelin, chef de cuisine Alain Pégouret 
Deuxième commis au RELAIS PLAZA, brasserie de luxe de l’hôtel PLAZA ATHENEE

1997-2002 		Apprentissage
· Apprenti BAC professionnel (2 ans) en cuisine au RELAIS PLAZA
		       chef de cuisine Philippe Marc à la reprise des cuisines du palace par le chef Alain 				  DUCASSE 
· Apprenti en salle pour l’année de B.E.P restauration au CAFE FAUBOURG, restaurant de 
       l’hôtel SOFITEL FAUBOURG, CAFE KE, restaurant du SOFITEL PARIS BERCY  
· 2e année d’apprentissage C.A.P cuisine au restaurant PAVILLON ELYSEE LENOTRE 
		       chef de cuisine Philippe Joannes M.O.F.2000
· 1e année d’apprentissage C.A.P cuisine au restaurant PAVILLON DAUPHINE spécialisé en réceptions banquets, chef de cuisine Daniel Thevenet


DIPLOMES ET FORMATIONS
2000-2002  		B.A.C professionnel option production culinaire 
			Ecole Jean Drouant, 20 rue Médéric Paris 

1999-2000  		B.E.P restauration option service
			École Jean Drouant, 20 rue Paris 17e.

1997-1999  		C.A.P option cuisine
			Ecole Jean Drouant, 20 rue Médéric Paris 17e.

Formation aux normes H.A.C.C.P.
Formation pour usage et conditionnement des aliments sous vides
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